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W
I RESTAURANT

OLINGFER

UNSER ANGEBOT FUR SIE

Reservieren Sie unser Restaurant
fir lhre Familienfeiern und Geschéaftsessen (bis 50 Personen).

Wir bieten IThnen auBerdem einen Party-Komplettservice
(inklusive Getranke, Glaser, Geschirr, Besteck).

Unsere Kiche halt ein umfangreiches Angebot
an saisonalen sowie internationalen oder regionalen Buffets bereit:
Spargel- oder Wild-, Italienisches oder Mediterranes Buffet u. v. m.

Persdnliche Beratung und Preise erfahren Sie unter
Telefon 0228 6833-431

Das A-la-carte Restaurant in der Kaiser-Karl-Klinik

Graurheindorfer Str. 137 53117 Bonn
www.karolinger.kaiser-karl-klinik.de




| KAROLINGER
ARRANGEMENT FUR IHREN
STEHEMPFANG

MUNDGERECHTE HAPPCHEN — KALT UND WARM
KALT
Schnittchen von Stangen- und Vollkornbrot mit

- Poulardenbrust in Mandeln

Roastbeef rosa gebraten

hausgebeiztem Lachs mit Sahnemeerrettich
Kase mit frischen Krautern

- Serranoschinken mit Melone

- Raucher-Forelle

WARM

Schnitzel Stickys (paniert) mit siBem Chilli-Dip
Chicken Fingers Coconut mit Currycreme
Crispy Fish mit Senf-Dill-Dip

Kleine Pizzen

Shrimp Poppers

ALS ERGANZUNG BIETEN WIR FOLGENDE SUPPEN

Broccolicremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
Kartoffel-Sauerkrautsuppe mit gebackener Blutwurst
Kartoffelsuppe "Rheinische Art" mit Créutons

Klare Rinderkraftbriihe mit Nudeln und Gemuisestreifen
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VARIATIONEN VON STANGENBROT REICH GARNIERT MIT

- rohem Schinken

- Kasselerbraten

-  Tomaten-Mozzarella
- Poulardenbrust

- Késecreme

- Schnittkdse/Brie

- hausgebeiztem Lachs

- gerauchertem Forellenfilet
- Roastbeef

- luftgetrocknetem Schinken
- geraucherter Entenbrust

- Késespezialitaten

KLEINE VOLLKORNBROTCHEN — VEGETARISCH MIT KRAUTERQUARK UND

- Gurkenscheiben
- Tomatenscheiben
- Rettichscheiben

HALBE BROTCHEN MIT

- Frischwurst

- Schweinemett

- gekochtem Schinken
- rohem Schinken

- Salami

- Schnittkdse/Brie

- Raucherlachs

- Tomaten-Mozzarella
- Forellenfilet

- Schweinebraten

- Kéasespezialitaten

VEGETARISCHER STEHEMPFANG AUF ANFRAGE!




&
KAROLINGER

PE—

KAROLINGER-BUFFET

VORSPEISEN

Ganzer Fjord-Lachs pochiert, gebeizter Lachs, Raucherfisch der Saison, Garnelen,
Sahnemeerrettich, Senf-Dill-SoBe, Honigmelone mit Schwarzwaldschinken

ZWEI DIESER HAUPTGERICHTE ZUR AUSWAHL

Pikant geflllter SpieBbraten, SahnepfeffersoBe mit griinem Pfeffer, Kartoffelgratin

Putenbrustgeschnetzeltes “Ziricher Art“, ChampignonrahmsoBe,
hausgemachte Spatzle

Schweinefiletmedaillons, Dijon-Senf-SoBe, Kartoffelrdsti
Putenbrustmedaillons, CurryrahmsoBe mit glacierten Friichten, bunter Butterreis

Kalbsréllchen mit Mozzarella, Parmaschinken und Basilikum,
Tomaten-GemusesoBe, Bandnudeln

Saltimbocca von der Pute (Putensteak geflillt mit Parmaschinken und Salbei),
Limonen-SalbeisoBe, Risotto

Schweinefilet im Gemusemantel, PfifferlingssoBe, Bandnudeln

Piccata vom Hahnchen (H&hnchenbrust in Ei-Parmesan-Hille),
TomatensoBe, Schinkenspaghetti

DAzu:
Bunte Gemiisepfanne

Rohkostsalate mit zwei verschiedenen Dressings

DESSERTS NACH ABSPRACHE
KASEAUSWAHL

BROT, BUTTER, KRAUTERBUTTER, SCHMALZ
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RHEINISCHES BUFFET

FISCH

Heringsfilet in SchmandsoBe mit Apfeln, Zwiebeln und Gurken
Hausgeraucherte Eifeler Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
SALATE

Pellkartoffelsalat

Salat von Miesmuscheln

Wourstsalat

Bunte Salate nach Markthallenangebot mit unseren Dressings
SUPPE

Rheinische Kartoffelsuppe mit Majoran und Créutons
KALTE SPEZIALITATEN

Griebenschmalz-Tépfchen

Flénz (Blutwurst), Leberwurst und Schweinskopfsilze
Knochenschinken

WARME SPEZIALITATEN

Rheinischer Sauerbraten, KléBe und Apfelrotkohl
Schweinerippchen, Wirsinggemuse und Bratkartoffeln
Reibekuchen mit Apfelmus

Schweinebauch, dicke Bohnen und Kartoffelplree
DESSERTS

Weincreme mit VanillesoBe

Reis , Trautmannsdorf mit HimbeersoBe

KASE voMm BRETT




